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8102877 Die Mini Croissants auftauen und in
Mini Croissant Dessert-Ringe geben. Ein Backblech
auf die Dessert-Ringe geben und
Tomaten beschwert bei 170° ca. 22 - 24
Mozzarella Minuten backen.
grunes Pesto
Frischkase Nas
Basilikum ‘Q~ TIPP

Fir eine noch wiirzigere
Variante mit Serrano-Schinken,
Rucola und Parmesan belegen.

Dessert-Ringe

= ZUBEREITUNG

1. Die Mini Croissants auftauen lassen und anschliefend in Dessert-Ringe
setzen. Pro Ring etwa 3,5 Croissants einlegen und gemal} Backempfehlung
oben goldbraun backen.

2.Die Rolls auskiihlen lassen.

3.Die Rolls quer halbieren und groRziigig mit Frischkase, griinem Pesto,
Tomate, Mozzarella & Basilikum belegen.
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