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Feed Selutions

o . . SERVING INSPIRATION
mit Rucola, eingelegten Paprika & Parmesan

W ZuTATEN [=] BACKEMPFEHLUNG

8103864
Kaseschnecke

Die Kaseschnecke bei 165-175° C
fiir ca. 22-24 Minuten backen.

1 kleine Handvoll Rucola

2-3 EL eingelegte Paprika -:@:— TIPP
1 Handvoll gehobelter Parmesan S

Fur ein besonders
aromatisches Ergebnis eignen
sich in Ol eingelegte, gerdstete
Paprika. Vor dem Belegen gut

abtropfen lassen, damit die
Kaseschnecke knusprig bleibt.

:=| ZUBEREITUNG

1.Die Kaseschnecke nach Backanleitung backen und kurz abkihlen lassen.
2.Den Rucola auf der Kdaseschnecke verteilen.

3.AnschlieRend die eingelegten Paprika hinzufiigen.

4.Zum Abschluss den Parmesan dariiberstreuen.
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