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840373 Walnussbrotchen Das Walnussbrétchen bei 180°C- 200 °C

20 g Krauterfrischkése ca. 8-10 Min. backen.

60 g Orangen in Scheiben

12 g Fenchel gehobelt @ TIPP
6 g Kiirbiskerne ‘.
1 g Salz & Pfeffer aus der Miihle Statt Orangenscheiben kénnen

auch getrocknete Tomaten
verwendet werden.

2| ZUBEREITUNG

1. Das Walnussbrotchen nach Backanleitung backen und nach dem
Abkuhlen mittig aufschneiden. Beide Brotchenhalfte mit
Krauterfrischkase bestreichen.

2. Auf der unteren Brétchenhalfte den gehobelten Fenchel und die
Orangenscheiben abwechselnd anrichten.

3. Mit Kirbiskernen verfeinern und nach Belieben mit Salz & Pfeffer
abschmecken. Zum Servieren die obere Brétchenhalfte aufsetzen.




