W K mit Brie, Feigen und Walniissen

W ZUTATEN

844795 Dinkel-Kartoffelbrotchen
15 g Feigensenf
8 g Feldsalat
3 Scheiben Brie
2 Feigenscheiben
2 Walnisse
3 Trauben

= ZUBEREITUNG

Feigensenf bestreichen.

Brie-Scheiben auflegen.

ARN:ZTA
Foed Solutions

SERVING INSPIRATION

=1 BACKEMPFEHLUNG

Das Kartoffelbrotchen bei 180°-200 °C
ca. 8-10 Min. backen.

0 Tip

Das Rezept konnen Sie mit
unserer Kartoffelbrétchen-Vielfalt
umsetzen - Kartoffelbrotchen hell,

dunkel oder mit Kdrnern, Karotte
oder Kiirbis

1.Das Dinkel-Kartoffelbrotchen nach Backempfehlung backen. Nach
dem Abkthlen der Lange nach, mittig aufschneiden und mit

2.Den Feldsalat auf dem Feigensenf verteilen und anschlieRend die

3.Die Brie-Scheiben mit Feigen-Scheiben, Trauben-Scheiben und grob
gehackten Walnussstiickchen belegen. AnschlieRend die obere
Brotchenhalfte aufsetzen und servieren.



