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Backempfehlung

Das Kartoffelbrötchen bei 180°-200 °C
ca.  8-10 Min. backen.

Zutaten

844795 Dinkel-Kartoffelbrötchen
15 g  Feigensenf 

8 g  Feldsalat
3 Scheiben Brie

2 Feigenscheiben
2 Walnüsse
3 Trauben




Das Dinkel-Kartoffelbrötchen nach Backempfehlung backen. Nach
dem Abkühlen der Länge nach, mittig aufschneiden und mit
Feigensenf bestreichen. 
Den Feldsalat auf dem Feigensenf verteilen und anschließend die
Brie-Scheiben auflegen.
Die Brie-Scheiben mit Feigen-Scheiben, Trauben-Scheiben und grob
gehackten Walnussstückchen belegen. Anschließend die obere
Brötchenhälfte aufsetzen und servieren.
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Zubereitung

     Tipp

Das Rezept können Sie mit
unserer Kartoffelbrötchen-Vielfalt
umsetzen - Kartoffelbrötchen hell,
dunkel oder mit Körnern, Karotte

oder Kürbis

mit Brie, Feigen und Walnüssen


