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Fertig gebacken, vegan und zum Teilen

Neu: vegane ARYZTA Schwarze Johannisbeere-Schnecke

Weicher Hefeteig, crunchiger Dekor mit Crumble und
Haferflocken kombiniert mit einer Fiillung von schwarzer
Johannisbeere. Die vegane ARYZTA Schwarze
Johannisbeere-Schnecke vereint eine trendige Form mit
einem trendigem Superfood und einem aufmerk-
samkeitsstarken Dekor. Angeboten wird ein Vierer-Tray mit

Schwarzen Johannisbeere-Schnecken zum Teilen.

Der erfrischend-herben Johannisbeere attestieren Ernahrungs-
experten die Fahigkeiten, das Immunsystem zu starken,
chronischen Krankheiten entgegenzuwirken und sogar das

Wohlbefinden der Haut zu foérdern.

Die Schnecke wird aus einem soften Hefeteig mit Sauerteig
gebacken und ist mit einer traditionellen danischen Masse aus
Schwarzen Johannisbeeren (34 %) geflillt. Bei der Herstellung wird
auf tierische Inhaltstoffe verzichtet. Damit ist die Schnecke fur die

vegane Ernahrung geeignet.
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Die fruchtige Schwarze Johannisbeere-Schnecke ist eine ideale
saisonale Erganzung zu den bekannten Schnecken mit NuB-, Mohn-
, Schokolade- und Zimtfillung. Der hohe Conveniencegrad
minimiert den Aufwand und der praktische Vierer-Tray unterstitzt
den Verkauf. Im geschlossenen Tray ist die Schnecke 48 Stunden
haltbar.

Die ARYZTA Schwarze Johannisbeere-Schnecke (87,5 g) ist fertig
gebacken, dekoriert und wird tiefgekihlt in einem verkaufsfahigen
Vierer-Tray angeboten. Die Schnecke wird 120 — 180 min aufgetaut
und ist verzehrfertig.

INTERNORGA: Halle A1, Stand 531

Uber ARYZTA:

ARYZTA ist ein global agierendes Unternehmen und europdischer Marktfihrer fir
Tiefkihlbackwaren. In Deutschland produzieren die ARYZTA Bakeries an den
Standorten Eisleben, Gerolzhofen und Nordhausen traditionelle und innovative
Backwaren in hochster Qualitdt und auf modernsten Anlagen. ARYZTA Food
Solutions GmbH in Freiburg/Breisgau bietet Kunden im AuBer-Haus-Markt ein
umfassendes Backwaren-Sortiment und Logistik-Dienstleistungen. ARYZTA
beliefert in Deutschland fiihrende Marken des Einzelhandels, der
Systemgastronomie, Cateringunternehmen, Backshops und Backereien, Hotellerie
und Gastronomie sowie Tankstellen.

www.aryzta.de; www.aryzta.com
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Fertig gebacken, vegan und zum Teilen: die neue ARYZTA Schwarze Johannisbeere-Schnecke
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